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(Vidéo) La fondation ‘la France s'engage’
distingue Les jardins de Solene qui recevra
200 000€

(3 par Mireille Hurlin 6 juillet 2023 dans Economie
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Lors du Festival de l'innovation sociale, La Fondation ‘La France s'engage’ a dévoilé les 15 lauréats
de son appel a projet. Parmi eux Les jardins de Soléne, entreprise pernoise solidaire d'utilité
sociale, ancrée sur revaloriser les invendus de filieres agricoles locales et I'intégration de salariés
en situation de handicap.
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Centre Hospitalier d’Avignon, 18 février 2020

LE SAVIEZ-VOUS ?

Lancement du

partenariat : Restauration
hospitaliere & "Les
Jardins de Solene”

Mis en ligne le mardi 18 février 2020

Le premier soin, c'est I'alimentation !

b ¥ -v.i l
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Proposer des menus de qualité pour les patients et les
professionnels de santé, avec un maximum de produits du territoire
et le moins de gaspillage possible, est une priorité de tous les



instants pour I'équipe du service Restauration du Centre Hospitalier
d'Avignon.

Sur les plateaux repas, et au restaurant du personnel, tous les
aliments cuisinés sont faits maison en privilégiant les fruits et
légumes frais.

Cette démarche s'inscrit également dans le cadre de la démarche
RSE (Responsabilité Sociétale des Entreprises).

Les repas sont adaptés aux pathologies des patients, a I'équilibre
alimentaire des personnels hospitaliers aussi, bien sdr... et se
doivent d'étre gouteux ! Ce qui a permis de réduire considérablement
le gaspillage. Moins de gaspillage, c'est moins d'achats et donc la
possibilité de nous fournir en produits de meilleure qualité,
notamment locaux.

Des objectifs renforcés aussi grace a la mise en place du
Programme Alimentaire Territorial (PAT), plan du Grand Avignon qui,
pendant deux ans, a pour but de faire coopérer les acteurs du
territoire sur la question de I'alimentation.

C'est dans cette dynamique que le partenariat avec "Les Jardins de
Solene" vient d'étre lancé.

L'entreprise vauclusienne collecte des fruits et Iégumes frais et de
saison dits "déclassés” directement aupres des producteurs locaux
afin de les proposer sous vide, préts a cuisiner par les cuisines de
restauration collective telles que celles des maisons de retraite,
creche, hopitaux....

Dans sa légumerie, I'entreprise emploie des personnes en situation
de handicap, favorisant ainsi leur insertion professionnelle en milieu
ordinaire. En plus d'encourager une économie de proximité et des
circuits d'alimentation responsables, "Les Jardins de Soléne" favorise
les solidarités locales.

Ainsi, proposer une alimentation responsable d'un point de vue a la
fois environnemental et social, lutter contre le gaspillage alimentaire
tout en employant en CDI des personnes en situation de handicap,
c'est la mission de la SAS "Les Jardins de Solene", qui a remportée le
Prix de la Fondation Cognacg-Jay :

Le gout du bon sens
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La Provence, 05 novembre 2019

Les Jardins de Solene primes
pour son " Golt du bon sens"

Le prix Fondation Co-
gnacq-lay récompense depuis
quatre ans les personnes et les
projets qui inventent la solida-
rité sociale de demain. Aprés
délibérations du jury le 25 oc-
tobre, il sera remis le 6 dé-
cembre, au Centguatre-Paris,
a dix lauréats particulitrement
inventifs quand il s'agit d'ap-
porter des réponses nouvelles
et singuliéres 4 nos besoins col-
lectifs.

Avec plus de 1000 candida-
tures recues depuis sa créa-
tion, le prix Fondation Co-
gnacg-Jay est un véritable baro-
metre de la créativité a des fins
solidaires sur le territoire fran-
Gais, en méme temps qu'un re-
vélateur des solutions que les
citoyens sont capables d'élabo-
rer face aux crises. Parmi les
tendances 2019, le souhait de
produire une alimentation du-
rable et de qualité qui profite 4
tous sur l'ensemble de la
chaine, I'accueil des réfugiés et
la lutte contre les violences
faites aux femmes viennent en
téte des préoccupations des
candidarts et du jury, avec une
écoute particuliere pour les he-
soins des publics les plus fragi-
lisés, qu'ils spient jeunes, se-
niors ou en fin de vie.

L.'association "Les Jardins de
Solene” (Vaucluse) a été récom-
pensée pour son " Goit du bon
sens”, A Pernes-les-Fontaines,
le projet répond a la triple né-
cessité de proposer un emploi
durable aux personnes en si-

soléne Espitalié, la

fondatrice. J PHOTO DR
tuation de handicap, de garan-
tir I'acces de tous aux produits
frais et de saison et de lutter
contre le gaspillage alimen-
taire.

Piloté par I'association Les
Jardins de Soléne, fondée par
Soléne Espitalié, cette initia-
tive innovante fonctionne
grice a I'achat ou a la collecte
locale de fruits et légumes hors
calibres ou inesthétiques sui-
vis de leur valorisation au sein
de |"atelier par des salariés en
situation de handicap. Ceux-ci
les lavent, les épluchent et les
découpent pour les commer-
cialiser en produits crus, frais,
de saison et locaux préts a cuisi-
ner ou @ crogquer principale-
ment pour la restauration col-
lective, les salariés d'entre-
prises et les épiceries soli-
daires,




Pleine Vie, octobre 2019
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ALIMENTATION

lous unis
contre le gaspi!

Trop d'aliments finissent & la poubelle alors qu'ils pourraient
étre consommeés. Pour éviter ce géchis, des citoyens,
des entrepreneurs, des associations inventent des solutions.
Un enjeu environnemental, social et solidaire. cmmcewnsswn

haque année en France, pres de

10 millions de tonnes de nour-

riture consommable finissent...

aux ordures. Un chiffre cho-

quant quand on sait que 21 % des

Francais rencontrent des diffi-
cultés pour se nourrir trois fois par jour®, Les
responsables de cet immense gichis? Tous les
acteurs de la chaine alimentaire, du produc-
teur au consommateur, sans oublier transpor-
teur, distributeur, restaurateur, etc. Heureuse-
ment, beaucoup ont pris conscience qu'il fallait
changer de comportement, et de nombreuses
initiatives voient le jour.

GLANER POUR REDISTRIBUER

Tous les mardis et vendredis depuis fin 2015, les
membres de I'association Hologramme s'ins-
tallent devant le kiosque citoyen du marché
Daumesnil, dans le XIF arrondissement de la

14 Pleine Vie 0010081 2018

capitale, Vers 13h 30, quand les commergants
commencent & remballer, les bénévoles dis-
posent sur leurs tables les cageots de fruits et
légumes récupérés auprés des marchands habi-
tués & donner ce qu'ils ne vendront pas. Jusqu'a
15h, les passants viennent se servir, sauvant de
la poubelle entre 300 et 500 kg de marchandise
a chaque marché. Depuis juin, I'association s'est
aussi déployée sur le marché d’Aligre... espérant
faire des petits sur les 83 marchés parisiens**,

ECOULER LES LEGUMES MOCHES

En découvrant le volume faramineux de légumes
et de fruits "non calibrés™ qui n'était pas vendu
par les agriculteurs de son département, le Vau-
cluse, Soléne Espitalié a cu e déclic. “Tordus, trop
petits, tachés, avec des bowrsouflures... ces végeé-
taux étaient destinés a la poubelle alors qu'ils
étaient tout & fait bons & consommer” explique
la trentenaire, & la téte de Solid’Agri, une +

OMURED L OENiND




Soléne glane
les légumes
moches pour
les redistribuer.

12 a 20 milliards

d’euros par an, c'est le coiit estimé
en France du gaspillage alimentaire,
soit I'équivalent de 159 € par personne

pour les seuls ménages. swros: ademe 2016




C'EST LA VIE / enquéte

“Sur les Iégumes
déclassés, il y a un vrai
travail éducatif a faire.

Soleéne

37 ANS, CREATRICE DES JARDINS DE SOLENE,
PERNES LES FONTAINES (84)

Un tiers de la production alimentaire destinée a
notre consommation est gaspillé, Et 40% de ces
gaspillages sont constatés directement aprés

les récoltes. En France, les cahiers des charges

des acheteurs, revendeurs et supermarchés sont
drastiques quant au calibre, a la forme, la couleur,
I'aspect général du produit. Nous sommes tellement
habitués au produit “parfait® que les consommateurs
ne veulent pas acheter de pommes boursoufiées

et les enfants ne veulent pas manger de carottes
tordues. Pour que les légumes déclassés ne soient
pas mis de cdté, il y a un vrai travail éducatif a faire.

16 Pleine Vie OC100RE 2010
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- structure employant des personnes handi-
capées pour des travaux dans les fermes. Elle
décide donc d'aller plus loin ‘pour stopper ce
gachis incroyable” et crée, en 2017, Les Jardins
de Soléne, une entreprise qui valorise les pro-
duits déclassés tout en développant 'emploi de
personnes fragiles. Aujourd’hui, nous récupérons
ou achetons aux productears des fruits et ligumes
rmoches, puis ils sont préparés par la dizaine d em-
ployés qui les lavent, les épluchent, les coupent
et les conditionnent sous vide', explique la jeune
m¢s dans les sept jours par leurs clients: des par-
ticuliers, des restaurants mais aussi des cantines
d’école et d’Ehpad. “Cela permet & tous de mieux
se nourrir en profitant de produits de qualité, frais
et en circuit court’, précise Solenc, qui a regu le
3° prix Yves Rocher Terre de femmes 2019 pour
son engagement. “En un an, prés de 18 tonnes de
Fégumes ont été récupérées par nos salariés, soit
I'équivalent de 45000 repas!”

RECYCLER LE PAIN RASSIS

Comme Soléne, Christian Ouisse, retraité et vice-
président des Banques alimentaires du Morbi-
han, avait le cceur gros de voir certains aliments
partir a la déchéterie. Tavais remarqué, lors de
rios tournées pour récupérer des denrées, quune
grande quantité de pain et de viennoiseries étaient
cléja rassis. Impossible done de les donner & nos
bénéficiaires, explique-t-il. Je me suis dit: pour-
quoi ne pas les donner aux animaux, tout en créant
e lemploé 2" Dés Jors, ce Breton Lrés actif, ancien
chef d'entreprise, planche sur I'idée, cherche des
financements. Puis, aidé par les Banques ali-
mmentaires, les entrepreneurs de sa région, des
fondations et 'Association départementale de
parents et d'amis des personnes handicapées
mentales (Adapei). il ouvre en 2016 l'atelier Le
Pain perdu. "Plutit que de le jeter, nous récupérons
Pe pain rassis auprés des industriels, boulangers,
Rgrandes surfaces et cantines scolaires, dans un
rayon de 10 km autour de Vannes. Puis tout est
trié, déchiqueté, séché et transformé en chapelure
pour les poules et les pores”, assure Christian, 11
est dautant plus fier que dix personnes en situa-
tion de handicap, physique ou intellectucl, ont
¢1¢ embauchées au Pain perdu. “Elles sont fidres
cle lewr travail car, chaque année, nous valorisons
300 tonnes de pain et viennoiseries.”



France 3, 20 aolt 2019

(https://france3-regions francetvinfo fr/)/ Provence-Alpes-Céte d'Azur (https:/france3-regions francetvinfo fr/provence-alpes-cote-d-azur/)

Les Jardins de Solene : I'entreprise anti-gaspillage alimentaire sélectionnée pour le concours de la
Fabrique Aviva

&y e

ns de Solene

partages

Les Jardins de Solene, entreprise luttant contre le gaspillage alimentaire et pour linsertion des personnes en situation de handicap, a été retenue dans le cadre du
concours de la Fabrique Aviva. Le projet lusien en appelle dé is aux votes afin de décrocher une importante dotation

Par Louise Beliaeff Publié le 02/06/2019 a 12:54 Mis a jour le 02/06/2019 a 13:01

L'entreprise Les Jardins de Solene basée a Pernes-les-Fontaines dans le Vaucluse a été retenue dans le cadre du concours de la fabrique Aviva. Elle espére
désormais faire partie des lauréats de la 4e édition et ainsi obtenir une importante dotation.

Pour se faire, I'équipe en appelle aux votes. L'objectif est d"atteindre 4500 votes pour faire partie des 25 premiers projets qualifiés. Les votes, ouverts jusqu'au lundi 3
juin, se font sur le site de la Fabrique Aviva en cherchant le nom de I'entreprise "Les Jardins de Solene”

5 'y {
Les cuisiniéres de I'Ehpad d'Aubignan, avec qui I'entreprise Les Jardins de Solene collabore avec succés / © WAD

Pour une agriculture locale respectueuse

L'entreprise Les Jardins de Solene a été créée en avril 2017 par Solene Espitalié via I'association Solid’Agri, face au constat d'un important gaspillage de fruits et
légumes frais n'ayant pas le bon calibre, la bonne forme ou la couleur attendue.

L'entreprise veut lutter contre ce gaspillage alimentaire, favoriser une agriculture locale respectueuse de I'environnement et le circuit court : des pratiques de
consommation plus durables, en somme.



Enfants de I'école d'Aubignan, venu avec sa classe faire une visite pédagogique dans I'entreprise / © WAD

Les salariés des Jardins de Solene vont collecter des légumes dits "déclassés” auprés des producteurs et les préparer dans leur atelier pour que ces produits soient
préts pour les restaurations collectives (hopitaux, maisons de retraite, créches...).

Les Jardins de Solene ménent en paralléle une action d'insertion professionnelle en embauchant des personnes handicapées adultes.

Les Jardins de Solene : bientdét une gamme pour les particuliers

Grace a la dotation Aviva, les Jardins de Solene ont plusieurs projets : lancer une gamme de produits préts a consommer et/ou a cuisiner pour les particuliers,
embaucher, financer un outil numérique pour quantifier les impacts positifs au niveau environnemental, social et sociétal.

La dotation pourrait €galement permettre de financer des travaux de recherche sur des emballages plus écologiques, des bioemballages.

En 2018, la Fabrique Aviva a soutenu 35 grands gagnants avec des chéques allant de 15.000 a 85.000 euros. 140 projets finalistes ont recu 2000 euros.
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LES SORGUES DU COMTAT EN ACTION

LEGUMERIE SOCIALE ET SOLIDAIRE: LA MINISTRE
EN VISITE AUX JARDINS DE SOLENE...

Cest I'exemplarité de la démarche
entreprise par Soléne Espitalié qui
a incité Brune Poirson, Secrétaire
d’Etat a la Transition Ecologique
et Solidaire, a visiter les Jardins de
Soléne ce printemps.

Lhistoire commence il y a 10 ans, quand
Soléne Espitalié crée  Pernes |'association
Solid'Agri pour promouvoir Iinsertion
professionnelle des personnes handicapées
dans I'agriculture locale. Premier pari
gagné pour les salariés, vite reconnus pour
leurs compétences, et qui gagnent ainsi

développemeNt écoNomique et touriftique

lavés, et découpés aux cantines, creches,
et EHPAD locauy, redonnant au passage
aux cuisiniers de collectivités le plaisir de
cuisiner! Prochaine étape, la vente aux

la confiance des producteurs. Pourtant
I'équipe, dont certains ont connu la
précarité, est choquée par les volumes
faramineux de produits déclassés pour
défaut d'aspect ou hors calibre qui sont
invendus et perdus !

Lidée germe alors d'une Iégumerie sociale
et solidaire et Soléne engage démarches
administratives, études de faisabilité,
recherche de financements et de soutiens,
dont celui, précieux, de LAdeme, a la
pointe de I'innovation sociétale et de la
lutte contre e gaspillage alimentaire.
Nouveau succés: la création de 'unité
de transformation de fruits et léqumes
déclassés en produits crus préts a I'emploi
pour la restauration collective, pour un
investissement de 350 K€, est aussitot
récompensée par 2 prix de 'innovation
sociale en 2017. En un an, elle a ainsi
distribué 18 tonnes de légumes épluchés,

particuliers en conditionnements adaptés.
Admirative et convaincue par ce projet
d’intégration  socio-professionnelle
exemplaire, alliant promotion des circuits
courts, lutte contre le gaspillage par la
valorisation des produits frais, locaux et
de saison, non récoltés ou invendus, et
perennisation de I'emploi des salariés
en situation de handicap, la Ministre a
conclu sur «la nécessité de favoriser fe
développement de ce type dentreprises qui
doivent devenir un exemple, un standard,
etun systéme a pérenniser! »
www.lesjardinsdesolene.com

et reportage complet sur
Www.sorgues-du-comtat.com

#cho des Sorgues du Comitat { 28 ) Numéro 42 - Printemps-Eté 2019
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CETTE FEMME EST FORMIDABLE
\
Solen
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Energique et volontaire,
Ia jenne femme a créé
Solid’agri et les Jardins de
Soléne, deux entreprises
solidaires.

n 2008, Soléne, propose a des

agriculteurs du Vaucluse de pal-

lier le manque de main-d’ecuvre

dans lcurs exploitations en em-
ployant des personnes handicapées. L'en-
treprise Solid’agri est née: « Au début,
personne 'y croyait. Les agriculteurs me
disaient qu'ils ne parviendraient pas a faire
travailler des personnes souffrant de han-
dicap. » Persuasive, la jeune femme réussit
2 les convaincre d'essayer. « Aujourd’hui,
ils ne les voient plus comme des personnes
en situation de handicap, mais comme des
ouvriers agricoles ! » Forte de ce pari ga-
gné, Solene décide alors de lutter contre le
gachis alimentaire: « Quotidiennement, je
voyais des fruits et des Iégumes décrétés in-
vendables parce qu'ils ne répondaicnt pas a
des normes. » Courgettes tordues, courges
trop grandes, carottes trop petites... So-
I1&ne décide de les acheter, de les nettoyer,
de les couper, de les mettre sous vide et de
les vendre aux cantines et Ehpad. En 2017,
elle crée Les jardins de Solene, qui emploie
les mémes salariés que Solid‘agri. A nou-
veau, on lui dit que cela ne marchera jamais.
Aujourd’hui, elle emploie neuf personnes
en CDI et a servi de quoi cuisiner 45000
repas en 2019. Soutenue par la Fondation
Yves Rocher, Soléne a requ, cette année,
1'un des trois prix Terre de Femmes.

Par C. Chevalier, L. Patrisse, V. Mahé,
L. Mary, A. Schwab

maximag.fr M@ 7




Le Journal de Monteux, février 2019

3 BONNES RAISONS DE MANGER
DES FRUITS ETLEGUMES DE SAISON

0 Ils répondent au bon moment a
nos besoins nutritionnels :la nature nous
offre tout ce dont nous avons besoin, au
bon moment ! Par exemple, en hiver, avec le
froid, le corps réclame plus de nutriments, et
le systéme immunitaire @ besoin d'un coup
de pouce. C'est justement lo saison des
légumes riches en minéraux et des agrumes
pleins de vitamine C!

Ils ont plus de goiit et sont moins
traités : les fruits et Iégumes qui arrivent
Q@ maturité au soleil développent plus de
saveurs que ceux qui ont mOr pendant
le transport. Cultivé @ la bonne saison, le
produit n‘a pas de difficulté pour pousser, il
est donc moins traité.

C'est I'occasion de se servir en
local : les produits de saison et locaux
demandent moins de transport, et pas de
taxe d'importation, ils sont donc moins chers
et plus bénéfiques pour I'environnement car
ils n‘ont pas nécessité de long trajet pour
arriver jusqu'a notre assiette.

— VIELOCALE ——

SAINE

C'est pour ces raisons que
la municipalité fait le choix
de s‘approvisionner chez
des producteurs locaux,
membres du résegu
AgriLocal, et notamment
aquprés de [I'entreprise
sociale et solidaire « Les
Jardins de Soléne ».

TROIS MARCHES PAR
SEMAINE A MONTEUX

En plus du marché
provengal du dimanche
matin, Place de la Glaciére,
des producteurs locaux
vous attendent chaque
mercredi matin et somedi
matin sur lo Place du
Marché pour vous proposer
des produits de saison.

DU JARDIN A LASSIETTE
POUR UNE ALIMENTATION

Découvrez les vertus des fruits et
Iégumes de saison et quelques actions
mises en place par la municipalité pour
votre bien-étre alimentaire.

DES LEGUMES FRAIS ET LOCAUX

Les Jardins de Soléne est une société,
basée @ Pernes-les-Fontaines, qui
récupére des légumes hors-calibre (pas
trés beaux, trop gros ou trop petits) chez
les producteurs locaun.

lls sont ensuite préparés et conditionnés
par une équipe de salariés en situation
de handicap, avant d'étre livrés sous-
vide @ des collectivités, préts a étre
cuisinés. Ainsi les enfants des créches et
des écoles inscrits au restaurant scolaire
de Monteux et les personnes bénéficiant
du portage de repas @ domicile profitent
de légumes frais, locaux, de saison, toute
année qui trouvent leur place dans
des menus élaborés en lien avec une
dietéticienne.

RAPPEL

La régie périscolaire est
ouverte les lundi, mardi et
mercredi de 9h a 12h et de 14h
a 17h. Aucun encaissement ne
pourra se faire en dehors de ces
horaires. Une boite aux lettres
est a votre disposition pour

LES BONS (ONSETLS DU VIF .
V& “ (Vivans en forme) o, A

Eau, vitamines, minéroux et sucres naturels : les fruits et les legumes ont tout ce
qu'il faut pour donner de I'énergie ! Si vous avez du mal a les faire aimer a votre
enfant, voici quelques astuces : proposez-les sous une nouvelle forme (jolies
découpes, smoothies colorés...) ou cuisinés avec d'autres ingrédients (avec du
fromage, des pétes, une sauce qu'ils apprécient). Les possibilités sont multiples.

déposer les chéques, a I'entrée
du Service Enfance Jeunesse (a
coOté de la Poste).

J’.J—u&&%lmms o




Vaucluse Hebdo, 01 avril 2018

«Les Jardins de Soléne> : priorité aux produits locaux

:] alégumere Les Jardins de
i oéne, shude & Pemesdes.
| Fontaines, a & inaugurée en
| présence d'élus et personnes
b { ayant notamment participé au
i | financement de ce projet
1 | Soléne Espitahé, la directrice de
« | cefte structure, qui aremporté le

i e vl
i =y "’e_’"l"v""

-’ -~

il [ £ -
T
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Prix de lNnnovation sociale ESS
2017, amis en avantle credo de
son enseigne. «Nolre mission
ast vrament de lutter contre le
gaspilage alimentaire, de favo-
riser Tepprovisionnement encirect
en produits locaux frais et de
saison, mais 6galement de déve-

4/ 4 janvier 2018 / Vaucluse hebdo n*3829

lopper l'amploi de personnes en
siuation de handicap « a expliqué
avec passion la directrics lors de
son discours. Le projet est de
récupérer des produits agnicoles
non récoliés, de les transformer
en produis frais crus découpés
selon les attantes des clents.
A ce jour, la cantine centrale
d'Avignon fait déja partie des
clients. L'investissement des
nouveaux locaux aux normes
almentaires a codté 300 000 €
Pour ce faire, la structure a fait
appel & des fonds privés et des
fondations pour mener & bien
cetie aventure sockle et solidare
Aucune subvention publique n'a
6té demandée

CH

Ventoux Magazine, Initiative Solidaire, revue n°36, Printemps 2018
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LES JARDINS DE SOLENE
LA CULTURE DU RESPECT

AGRICOLE

Elle se désolait de voir tant de légumes non calibrés partir a la
poubelle, alors que les cantines des écoles, maisons de retraites et
autres hépitaux se contentent souvent de légumes surgelés ou en
boites. Soléne Espitalié a relevé le défi et monté une légumerie déja
plusieurs fois primée : « Les jardins de Soléne » qui lave, épluche et
conditionne sous-vide des légumes déclassés qui vont égayer les
menus des cantines scolaires ou des collectivités.

oléne Espitalié cultive les pas-
sians de Magriculture et de 'éoo-
nomie sociale et solidaire, avec
une capacite 3 déplacer das
montagnes qui ne passs pas inapergLe,
Alors quelle était animatrice syndicale
das Jeunes agricultéurs du Vaucluse,
elle a ey cette idee qui paraissait folle :
créer ung structure qui propose das
prastations agncoles en salarant en CY

Textes : LyM — Phatos : Philippe Abel et DR

des travailleurs handicapés. 5a passon
réussit a convaincre - Solid’agn a ouvert
en 2008 et le nembre d'agriculteurs io-
caux qui font appel 3 ses services est
la preuve de la gualité des prestations.
D cate de linnovation et de 'écono-
mie sociala et solidare, Solid'agr est
AUESI reconnUe avec de nomioreux prix
Mais le gachis que ses équipes crofsent
chez les producteurs obligés de @ @ @



jeter ces praduits non calibrés lui oc-
cupe esprit. Le principe de légumerie
st dans Fair du temps : évoque par les
pouveirs publics, réclame par les agri-
culteurs, travaillé par des associations.
A Solic’agri, on discute avec les clients
paysans piour estimer les volumes dis-
ponibles, avec des diététiciens ou res-
ponsables de cantings pour connaitre
leurs besoins et leurs contraintes, on
fait des caleuls, on frapps aux portes
des bangues... Et en 2017, c'est part;,
les travaux sont réalisés dans I'été, les
pramiéres productions ont sy en sep-
tembre, pour une inauguration otficelle
le 30 novemnbre dernier des « Jardins de
Soléne », entre Carpentras et Pernes-
les-Fontaings.

Des légumes frais en circult court

Avec les exigences de calibrage de la
granda distribution, ce gachis de pro-
duits hors normes représente prés de la
moitlé du gaspillage alimentaire de |a
planéte, une réalite insupporiable aussi
bien ecologiquament quéconomigus-
ment. Fonctionnant & la commande,
la légumerie & un nombre suffisant de
productedrs chez qui se fournir darns un
rayon de 200 & 30 kme, des maraichers
partanaires grace & Solid'agri, avec une
belle proportion de produits bio. Les
légumes, déclassés ou sami-déclasses
sont achetés su productaur, seion un
tarif etabli en amont avec lui. Ala légu-
merie; ils sont préparés pour répondre

4 la commande : lavds, Spluchés; et si
besoin coupés selon Iz taille et ia forme
vaulues, En fin de chaine; its sont stoc-
kés sous-wide, en sachets de 1 & 5kg,
directement utilisables, avec une date
fimite de consommation de 7 jours. Pour
les cuisines collactives gui ne sont ge-
néralement pas equipees pour recevolr
las legumes frais entiers, @n raison des
nCmes d‘lh;rgié-r'.a, c'estidéal | dautant
gue la legumerie sait tre réactive,

D'autres projets pour aller encore
plus loin

Lentreprise @ nécessité un investis-
sement de 345 000 eurps et davrait
provir fonctionner 15 jours par mois,
a la fois pour devenir rentable et pour
utiliser au maximum les jours ol les
salariés ne sont pas.en prestation a
I'extérieur pour cause d'intempérie,
Eboutes, ép'luchés, evidas, Sminces,
entranches, &n cubes cuen batonnats,
les légumes sont proposes sous diffe-
rentes formes, seuls ou an melange.
Si la possibiliteé de vente aux particu-
liers est d&jd bien avanceée, d'autres
tosts sont réalisés | notamment des
soupes et gaspachos, mais aussi des
ratatouilles et macédoines, ou encore
des olgnons éminces. Lors de Iinau-
guration, de nambreux &lus se sont
montrés inléressés et 52 sont engagds
a faire plancher leurs services sur la re-
daction des futurs appels d'offre pour
poUVoIr intégrer aux menus de leurs




cantines de plus en plus de légumes  jour un pressoir 4 fruits, le arand sujet
frais ot locaux par ce biais, est la valorisation des déchers de Ia
Mais Salene Espitalie voit toujours  légumerie ; et quelques pistes sont
un peu plus loin : & coté d'un espace.  déja bien axplorées... @

réservé qui pourrait bien accueillic un




Vaucluse Matin Visite privée Entreprise, 21 novembre 2017

! VISITE PRIVEE | Entreprises
PERNES-LES-FONTAINES (VAUCLUSE)

Aux Jardins de Soléne,

on valorise les fruits et legumes déclassés

350 000 €
finvestissement,
simois de travau
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LA LECUMERIE
S |MHDINS OF
SOLENE DEOUBLEMENT
DISTINGLUEE

Linswguration de ses nou-
vean foca ur marseifials a
o zussl |'occasian pow
|z Engss Paca de rametire
w00 prix ala peesclente des
Jardins de SohEne, Soléne
Ecpitalie: Soa ertnepelie
implantée § Pernes-les-
Fontainss, dans e Vel itse,
3 BbE on effet distangude
auszti Bien :au nlveau natio-
it gL g onal enabsgaie
inmedvation scciale (ors de
I'editior dec Brix de 'ELS
2007 sz nquesty ont contoury

fig
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Sans transition !, 15 novembre 2017



’ VIE DU RESEAU

VIE DU RESEAU

BILAN POSITIF POUR ENERCOOP

Enercoop. fournisseur délecricilé  eperco p
100 % renouvelable, vienl de pas- Lo i
ser le cap des 50 000 clienis, dont " e s de—
fait partie volre magavine Sans Transition !

Plus d’infos : www.enerconp.fr

BIODIVERSITE : MOUANS-SARTOUX
DISTINGUEE

Monans-Sartoux a élé élue Capilale régionale de la
hindiversité. Un trophée qui salue les réalisations ot
projets de la ville : restauration colleetiva bio ot locale
alimentée par la production dune rigie agriele muni-
cipale, parcs naturels nhains en centre-ville, jarding
familiaux, inveniaives citoyens... Pour cette septitme
édition, le concours a été organisé par Plante & Cité el
Natureparif avee PAgence Irangaise pour la Biodiversi-
1€ el PARPE PACA.

Plus d’infos : www.capitale-biodiversile [r

JOURNEE MEDITERRANEENNE DE L’AIR :
LES PORTS EN QUESTION

Tlassociation de surveillance

Airpraca

GUALITE GE L'AIR

de la cqualité de Pair Air
Paca organise la « Journée
Médileranéenne de PAir-les Ports : informer pour
agir », le 14 novembre, au City center Vieux-Porl
A Marseille, de 9h & 17h, Lobjectil ? Mobiliser les
tous acteurs (ports, armateurs, pouvoirs publics),
deonter  les  citoyens et associalions confronlés
& la pollution atmosphérique liée aux activilés
portuaires en Provence-Alpes-Cote d'Aznr. Lt faire
le point sur I'état des connaissances et les solulions
pour préserver la qualité de Pair antour des ports.
Plus diinfos @ jmaports-airpaca.blogspot fi/201 7T/08/
presentation.iml

Retronnez des interviews vidéo des acteurs rdolisées
lors de cette journde du 14 novembre sur noire site

wune.sans-transillon-magazine.info

Page rédigée par le service parienarinds
de Sans Transition !

LES JARDINS DE SOLENE RECOMPENSES

L prix ESS 2017 catégoric Tnnovalion sociale a été
remis le 19 oclobre, lors du Farum national de FESS
el de I'Tnnovation sociale (organisé par le réseau des
Cress), aux Jarding de Soléne implaniés & Pernes-
Les-Fontaines (84). Lutte contre le gaspillage alimen-
taire, emploi de personnes en situation de handicap el
économie circulaire sont les principes qui régissent
eatte entreprise qui collecte fruits et 1égumes déclas-
sés chez des producteurs locaux pour les valoriser en
produits frais et de saison, sous-vide, préts i travailler
pour les cuisines centrales.

Plus d’injos : wun.cresspaca.org et wunslesjardinsde-
solene.com Relrouvez o vidéo de présentation de ceite

Initictive sur nolre sile web.

JE RENOVE, TU RENOVES, ILS RENOVENT

Jeudi 30 novembre, le

o Centre do congris d'Aix-

LE RENDEZ-VOUS DE LA

REMNOVATION EMERGETIQUE .. .

e provencE-atpes-cote pazun 2 édition du Rendez-vous
Acteurs, enjeuset sabidions.

en-Provenee aceucillera la

de la Rénovation énergé-
tique en PACA. Tables-rondes, ateliers, rencontres. ...
sont ouverts & lous @ professionnels, collectivités ou
particuliers.

Plus dinfos : rdvdelarenovation @renovercestgagner. v

REMISE DES TROPHEES RSE PACA

La 13° édition des Trophées RSE Paca se déroulera
le 5 décembee & 18h30 a I'kspace des Libertés a Au-
bagne. Une soivée au cours de laquelle les entreprises
de lavégion « qui mettent aw cazur de leurs préoccupa-
stons Ulomme, Lenvironnement, la territorialind et les

A 2

parties prenantes » seront récompensces.
Plus d’infos : rdv.rsepaca.com

10 7N°8//NOV. 2017 ‘Sans transition! | PRovENCE
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Actualités Entreprendre

C'EST EN PRESEMCE NOTAMMENT
DU SECRETAIRE D’ETAT CHARGE

DES RELATIONS AVEC LE PARLE=
MENT, CHRISTOPHE CASTANER,

QLA EU LIEW LY NALGURATION

DES NOUVEAUX LOCAUX DE LA e
CRESS PACA A MARSEILLE. i S N O | l \/ E A | l ><

w Moz enbreprizes sont
divs molelvs on termes
de dévelopeement of
d'empiods de groximite
{+ 2.4 % d"emafols sur
fes 7 dernitnes maneesh
el o'ackions ef services
aw queticien gdans des
damaines varies f..]

el daveir », a précise
Donls Phifiope, prosident
e {3 Cress Paca,

Phis da 13 % det emploi

EN NOVEMBRE, L’ESS
FAIT CE QUI LUI PLAIT

Ave ine telle inauguration £n bonne
et due forme, la 14e edition du Mois de
"économie sociasle et solidare, quia
justement £8& initi€ en Paca; ne patk
vait pas mizax commenser pour les
acteurs régionanx de 'ESS. Retrow-
wvez tous les événomerts; rendez-wous,
manifestations, conférences et ren-
contres programmés sur

wiwng. lemoHs-ass o
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AN 8 pramiene vl

LA LEGUMERIE DES JARDINS
DE SOLENE DOUBLEMENT
DISTINGUEE

tnauguration de ses nouveaux

Iocaun marseillais a ¢ié atssi

V'eccasion pour la Cress Paca de
remetive 2en pris A la présidente des Joy-
dins de Solne, Soldne Eapatalie. Som enire-
prise Implanide 8 Pernes-les:Fontaines,
dans 1e Vauclase, 7 6t& en offet distingunis
ausdi blen an nivesd national gue régianal
en catégorie Imnovatian seciale lors de
I'édition des Prix da IFESS 20807 anxquels
ot dorceut 21 enlreprsis de 1a :réginrl
La légumerie mise en place par cetie jeune
il ane agrote 9 fvrmation pernet
d'alimenter en frults et ligumes fraia,
récoltés aupres des producteurs locaus
mais o déclassds o, Cesbaedire de tailke ou
d'aspoct non standard, of gui aurséent &t
dice falt perdiss et ditmgits, aex cuisines
centrales de collectivités cnmime la mainle
d'Avignon ou sncare 'hdpiial de cette
mrdmg wille, Un atefier qui fait travailler 1o
soloriés Wous en situation de bandicap, ce
gud méritait bien cetoe double distincrion
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« Les Jardins de Solene » regoit le Prix de I'innovation sociale

“est une entreprise du Vaucluse, la SAS* ESS «

Les Jardins de Soléne » qui vient de recevoir
le Prix de Vinnovation sociale. Cette récompense
a été attribuge le 19
octobre a Niort (Deux-
Sévres), lors du Forum
national de Péconomie
sociale et solidaire et
de Pinnovation sociale
organise par le Conseil
national des chambres
régionales de écono-
mig sociale et solidaire
{CNCress). Clest Denis
Philippe, le président
de la Cress Paca, qui

Z

situation de handicap », a expliqué Denis Philippe.
La léqumerie a nécessité un investissement de plus
de 700 ooo € « La structure vauclusienne va Bire
accompagnée touk au
long de Vannée 2018
par la Chambre régio-
nale des entreprises
de U'ESS de Paca et
ses partenaires =,
annonce la Cress
Paca. Elle a égale-
ment recu un chague
de 5 ooo € Deux
autres entreprises
ESS de larégion Paca
« ont fait partie des

a remis le Prix de tin-
novation sociale a la
SAS ESS « Les Jardins
de Solene », « Ce prix
ESS national de Uinne-
vation sociale récom-
pense une enlreprise
de notre région qui a

Lisa Jarniat des « Jardins de Soléne » accompagnde
de Denis Philippe, Patrice Bodier, directeur
délégue de Poitiers du groupe Caisse des dépdts
et consignations, et de Jean-Baptiste Mougel,
directenr des rolations extérieures et de la
communication de Chorum.

38 nominés natio-
naux sur les 248 can-
didatures recues en
2017 par Uensemble
des Cress » rappelle
la Cress Paca. Il s'agit
d'Ecoloc, des Hautes-
Alpes, retenue dans

de Vaudace. Cette SAS lutte contre le gaspillage
alimentaire en optimisant 'accés aux produits
locaux, dansune logique d'économie circulaire. De
plus, elle crée de Pemploi pour des personnes en

la catégorie Impact social, et de Cambuza, dans
les Bouchesdu-Rhine, pour le priz Coup de coeur
soumis au vote du public,

¥ Soctété par actions simplifie;



www.go-met.com, 7 novembre 2017

Economie circulaire: Soléne Espitalie remporte le prix ESS 2017
dans la catégorie innovation sociale

Pria Reganad £55 J0L7

A l'occasion de l'inauguration de la Cress Paca, Soléne Espitalié, s'est vue remettire le prix régional ESS 2017,
pour sa leégumerie, Les Jardins de Soléne.

21 entreprises audacieuses de I'economie sociale et solidaire (ESS) ont participé, en Paca, a la 3e edition

des prix ESS, organisée par le reseau des Chambres régionales des entreprises de |'economie sociale et
solidaire (Cress).

Soléne Espitalié laureate nationale de la Cress Paca, a remporté le prix ESS 2017, dans la catégorie
innovation sociale pour Les Jardins de Soléne, une légumerie, basée a Pernes-les-Fontaines. « C'est un
atelier ot I'on va récupérer les produits déclassés. Les fruits et légumes pas beaux, pas droits, que l'on va
laver, éplucher, couper, que 'on va placer sous vide, préts a cuisiner ou a consommer, pour la restauration
collective », expligue Soléne Espitalié, la présidente. Une enfreprise sociale qui allie |a lutte contre le gaspillage
alimentaire et I'emploi en CDI de personnes en situation de handicap.

Une vision de ['économie circulaire récompensée. Stéphanie Espitalié s'est vue remettre son prix a l'occasion
du Forum national de 'ESS et de l'innovation sociale qui se tenait a Niort, le 19 octobre. A l'occasion de
I''mauguration des locaux du Cress Paca, ce lundi 6 novembre, en présence notamment du porte-parole du
gouvernement, Christophe Castaner, Soléne Espitalie a été mise a I'honneur.

Deux autres structures oeuvrant dans I'économie sociale et solidaire étaient retenues pour représenter la
région : Cambuza (Gemenos) et Ecolo (Bamret-sur-Méouge).



La Provence, 1 novembre 2017

INNOVATION

A Pernes, Jardins de
Soléne recycle les légumes

Soléne Espitalié a recu son prix des mains de Denis Philippe, le
président de la Chambre régionale de I'ESS Paca (a d.). /rHoTo op

L'agriculture n'est jamais en
mandgue d innovations. Bt par-
fois 14 ol1 on ne s'y attend pas.
C'est le cas des Jardins de So-
léne, société par actions sim-
plifice (SAS) de I'économise so-
ciale et solidaire (ESS). Prési-
dée par Soléene Espitalié, Elle
collecte Jes fruits et Jégumes
déclassés, dont ne veut pas la
grande distribution, pour les
viendre comme produits de sai-
50N,

Cette audace innovairice
vientl d'étre récompensée par
a Chambre nationale de I'éco-
nomie sociale et solidaire, qui
vient de lui décerner le prix de
l'innovation sociale lors de
son forum national & Niort
{(Deux-5évres).

Les fruits et [égumes déclas-
sés sont collectes ditectement
auprés des producteurs lo-

caux et sont valorisés en pro-
duits frais et de saison. Dutre
la lutte contre le gaspillage ali-
mentaire en optimisant 'ac-
cés aux produits locaux, dans
une logique d'économie circu-
laire, la SAS crée de 'emploi
pour des personnes en situa-
tion de bandicap. La légume-
rie a necessité un investisse-
ment de plus de 300 000 €,

La structure vauclusienne
va éire accompagnée tout au
long de 'année 2018 par la
Chambre régionale des entre-
prises de I'ESS de Paca et ses
partenaires. Elle a également
regu un cheque de 5000 €,

Ecoloe (Hautes-Alpes), rete-
nue dans la catégarie impact
sapcial, et Cambuza
(Bouches-du-Rhéne), ont fait
partie des nominés de ce fo-
rum national. C.6L.




La Marseillaise, 26 octobre 2017
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PROMOTION. Lal5¢éme édilion du Mois de I'ESS en Paca rappelle que la Cress Paca a éte
pionniére de cet événement et permettra, a travers les diverses manifestations proposees, de
mieux connaitre cette economie créatrice dempois, ancrée sur le territoire.

Une vitrine de plus en plus
garnie et novatrice

RENCONTRES

En novembre 2003 &tait lancé le
premisr Meisde'ESS enrégion Pa-
ca A son initiative, Ia Chambre ré
gionalk de 'économie sociale et so-
Tidaire ) de eatte rigion. De-
puis, cot événement pionnier a fait
d=a adoptes - quelques a eaplua
tard, en 2009, 12 Conseil national
des Cress (Cnores) adoptait la for
mule gui est depuis déclnée dans
toute ln France par les chambres ré-
glonales.

Forums, conférences, col-
loques, débats. spectacles, jour
nées portes ouverles, ateliers...
sont proposés par los structures de
T'ESS, avec]'objectif de mieuxlaire
connaitre oo scotewr fconamique
trop longtemps marginalisé, mals
aassh de favoriser s rencontres
entre familles etactenrs de 'ESS.

Er octobive 2012, Michel Faure,
alors président de la
Cress Paca(l), soulignait
dans notrerubrigque oA
Jurce de se vencontrer au
cours d'événemonis s un
méme territoire, les respan-
sables des différentes struc-
tires ond fuit connaissance
¢ decidé d'organiser en-
senible guelgue chose de plus
Important. Les relations per-
mises par fe Mois favorisent
la concertation wécessalred la créa-
tion d'vspaces tesritariars de coopd-
rationéconomigque. v
w8 Ta présidence
da la Cress, Denis Philippe, inter
viewea propos de cette 15¢me édi-
thon du Mois de I'ESS en Paca, rap:
pelle que leur Chambre a souvent
pris de 'syance pour de grandes
initiatives : « Nous neons lancé le
premier Mois de I'ESS. mais 'Ob-
servaraire de P'ESS est cgulement
né dens cotle rédgion é nous sommos
pour Vinstant 2 sevle Chambre o
aveir wtilisé apportunité offerte
dans lo fof Hamop démeitre des
tires assoctatlfs afin de consrtuer
des fonds propres el le fond de row.

Son succes:

Ledispositit Pro Bono{dulatin« Pour lebien public »)

I'ESS. Isera présent au cours duMais. nomom

lement e
a Cress, »
Dies titres qui
permettent aussi de finencer
les investissements nécessaires au
développeinent de navvelles offres
e services & destination des entre-
prises de I'feonsmicsociale of soli-
daire.
A Pocoasivn do lanceres of
Siciel dn Mois 2007, indigue De.
nis Philippe, qui awa Hee lors de
Finagguration de nes nouveanx lo.
caux le 6 novembre prochatn en pré
sence du president de la Région Re:
naud Muselier ef diu représeatant
de I"Elat Cliristophe Castanar nous
rappelferons ces inltintives nova:
trices ef réqffirmterons gy notre lo
Gique n'est pas que fa Cress fosse 6
fa pace des enreprises, mofs guelle
suit o leur service of gidelles met

tent en avant les entreprises qui
aans différents champs, sont perfor.
riantes, innovantes, font o démons
tration de keur wiilitésociale dans le
proximié,

En dehors de cotte daffrma.
tion des principes de la Cress Pa.
ea, ce Mois 2017, camme lee pré.
cédents, mettra en visibilité la di
sersiie des eninéprises de 'E3S de
notre région et leurs réponses aus
céfis socisux toujonrs nombreus.
It fait prendre conscience du poids
ce-nos entreprises el feur coniribiu
tion au développemnent donomigue
Ircal, souligne Denis Philippe !
thmoigme de o copacité d'innovea.
tion de nos enfreprises qui permet
tennt la création d'activités et d'ene
plois gncrés dans leurs lerritofres
e programme reste done fidél aux
dditions précédentes en celo gu'it

| UNELAUREATEREGIONALEPOURLEPRIXESS |

[ Femploi structuresavaient &1é retenues
delarsgi enCDIdep e pour e
danslecadie des Prix ESS2017 dle hamlicapet fes principes de Camibuza i Gémenos, Luopéralive
L ircutaire.s quiproment les procuctionsbio,
Lesu Jardinsde solénes implantes Ciest pour encourager cetle localesetdequalite et repartit
AP dansle a Jardins equitablement |a valeur ajoutie
Vaucinse, réaliselacollectedefruits | deSolénexontrequlePrixde entreproducteur, distributeuret
el 1 ciale.
P P Ces leig octabre 2014 parles
dalas valarisar an produits fraisat 2 Nintt lorsdiu Forum 1a Méouges,quimet
de saison préts d cuisiner pour les TESS, ur
a1 o ESE deln steontribue aulicn secial, aux
wNotre projet, indique Soléne Paca cette L& P
Espitalie, présidente de cette troisteme edition. Endehors des 5y investiretamaljorer le bien

alliela

tradult la pluratite des modes o ‘e
treprendie et ae développement oy
1'ESS qui s'advesse & tous les do-
malnes de Vactivié homaine. I
eclaire égelement les actualités des
prvtles prénantes de PESS. Qu'
saglssedes enjenx stratéglquesde la
transition énergitique ef de cono
mife colfaborative ou encore de now
velles fiiéres cormume {éoonomnie cir
culaite et Valimentatior. Mais co
progran cect de spécifiqie gu il
sontigne la réflexion trés approfon-
die des enireprises de 'ESS de notre
rigion sty leur modile Gconomique.
Nos entreprises, pour remplir leirs
missions ef moximiser fkur utilite
sciale, deivent fiybrider Uorigine
de lewrs ressources, leur structera-
tion feridigue ef lewrs partenariats
Cewe sophisticatfon de feurs pro-
Jets gl de leurs organisations est ln

économie
soclale et
solidaire

| Provence-Alpes-Cite dizur |

preuve de weur gralié d entreprise. v
Ce mols de novemnbre est l'ac-
caston enfin de mieux comprendre
le mode d’entreprendre de 'ESS,
qui poursuit un but autre que l=
senl partage des bénéfices, orge-
nise dans ses statcts une gouver-
nane: démoeratique ot qui s pour
principe fondamental de gestion de
ronsacrer majoritairement ses ex-
eédents an développement de son
activiié. Au total, une soixantaine
environ de manifestations, orge-
nisées par prés de 80 structures
de IESS animerort ce Mois aux
quatne coins denotre végion Faca.
Grandmaicon

® (1) Michei Faure estedéoidé o
2016 Le 36octobre sera inaugurée
dansles iocaxde o Cress une
salle gui portern son nom.

Relrouvez volre rubrique
Economie sociale
réalisie en coflaboration
aveclaChambre régionale
del'économiesociale.
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Les Jardins de Soléne » recoit le prix de l'innovation sociale

C'est une entreprise du Vaucluse, la SA5 ESS « Les Jardine de Soléne » qui vient de recevoir le prix le
prix de linnovation sociale. Cette récompense a &t8 atiribués 2 19 octobre & Miort, lors du Forum nafional
de I'économie sociale et sofidaire et de ITnnovation sociale organise par le Conseil national des chambres
régionales de 'économie sociale et solidaire (CMeres).

C’est Denis Philippe le président de la Cress Paca, gui a remis le prix de linnovation sociale a la SAS ESS «
Les Jarding de Soléne ». || &tait accompaone de Patrice Bodier, directeur délégué de Poitiers du groupe Caisse
des déplts et consignation, et de Jean-Baptiste Mougsl, directeur des relations extérieures et communication
de la mutuelle Chomm.

« Ce prix ESS national de Tnnovation sociale récompenss une entreprise de notre région qui a de Naudace.
Cette SAS lutte contre Iz gaspillage alimentaire en optimizant Faccés aux produits locauy, dans une logigue
d'économie circwlaire, De plus elle crée de 'emploi pour des personnes en situation de handicap », a expliqué
Crenis Philippe. La légumerie & nécessité un investissement de plus de 300 000 €. « La sfrucfure vauclusiznne
va étre accompagnee tout au long de Fannée 2018 par la Chambre régionale des entreprises de 'ESS de
Paca st ses parienaires » annonce la Cress Paca. Elle a également regu un chégue de 5000 €.

Deux autres entreprises ESS de la région Paca « ont fait partie des 38 nominés nationaux sur les 248
candidatures recues en 2017 par l'ensemble des Cress = rappelle la chambre régionale. H s'agit d'Ecoloc, des
Hautes-Alpes, retenue dans la catégorie impact social, et de Cambuza, dans les Bouches-du-Rhone, pour le
prix coup de cosur goumis au voie du public.



Presseager, 22 octobre 2017

MARSEILLE : Prix ESS 2017, un lauréat national pour Provence-
Alpes-Cote d'Azur

MARSFEILLE : Les Jardins de Soléne, lauréat national, catégorie Innovation Sociale !

21 entreprises audacieuses de 'ESS ont participg, en Paca, a la 2éme edition des Prix ESS, organisés par le
reseau des CRESS. Aprés déliberation du jury régional, Les Jardins de Soléne, Cambuza et Ecoloc étaient
retenues pour repréesenter nofre région. Ce 19 octobre, a Niort, Les Jardins de Soléne s'est vue remettre par
Marie-Marting Lips. Présidente du CMCRESS et Denis Philippe, Président de [a CRESS PACA e Prix ESS
2017, catégorie Innovation Sociale, lors du Forum national de 'ESS et de Innovation Sociale. Ce prix est
doté de S000 € et Les Jardins de Soléne bénsficieront de ssnices d'accompagnement développes par la
CRESS PACA.

(Credit photo - CNCRESS)

Soléne Espitalie, Présidente des Jardins de Soléne, a Pernes-Les-Fontaines, lauréat national des Prix
ESS 2017 :

Les Jardins de Soléne réalise la collecte de fruits et Iegumes déclasseés directement auprés des producteurs
locaiwr afin de les valorizer en produits frais et de saison, sous vide, préts & cuisiner pour les cuisines centrales.
Motre projet allie la lutte contre le gaspillage alimentaire, 'emploi en CDI de personnes en situation de handicap
et l2s principes de 'économie circulaire.

Decouvrer Les Jardins de Soléne en vidéo : www.lesiardinsdesolens.com

Fabrice Maunier, gérant de la Scop Cambuza, 3 Gémenos, nominé régional catégorie « Coup de
COEUT » &

MNous pensons que, face aux défis environnementaws, sociaux et économigques de notre sociste, il revient aux
citoyens d'osuvrer collectivement pour inventer et metire en place de nouveaux modéles plus responsables
et durables.

Motre confribution & ce mouvement se fait via Cambuza, en promouvant les preductions bios, locales et de
gualité, et en répartissant équitablement fa valeur ajoutée entre producteur, distributeur et consommateur
whanw cambuza fr

Amélie Scarafagio, chargée de structuration au sein d'Ecoloc, 4 Barret sur Méouge, nominé régional
catégorie « Impact local » :

La vallee de la Méouge dispose de forces vives adéguates pour subvenir a ses besoins. Ecoloc structure
des propositions répondant de facons concrétes et adaptées aux aspirations de la vallée en créant un lieu
structurant, levier de développement et d'animation. Lieu atypique, ouvert vers I'exténeur, Ecoloc met en
valeur les richesses du terntoire et contribue au lien sodial, aux solidarités locales. Chacun peut 'y investir
et améliorer ke bien commuin.

Retrouvez Ecoloc a Foccasion du Mois de I'ESS 2017, a Bamret sur Méouge, le 26.11 - toutes les informations
W, ECOlOC-MEOUgEe. com
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Les Jardins de Soléne récompensé

Le Conseil national des Chambres régionales de I'écono-
mie sociale et solidaire (CNcress) a récompensé les entre-
prises de I'ESS les plus audacieuses, jeudi a Niort. Denis
Philippe, président de la Cress Paca, a remis le prix de
I'innovation sociale aux Jardins de Soléne, une entre-
prise pernoise qui valorise les fruits et légumes déclas-
sés afin de lutter contre le gaspillage alimentaire tout en
développant I'emploi de personnes fragiles. Elle a requ
un chéque de 5000 €. *Ce prix national nous touche vrai-
ment”, confie Soléne Espitalié, présidente. /PHOTO DR
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Les jardins de Soléne :

Prix national de I'innovation sociale

Provence-Alpes-Cdte d'Azur

Pourla troisiéme année conseécutive, le Conseil national des Chambres régionales del'économie
sociale et solidaire (CNcress), présidé par Marie-Martine Lips, en partenariat avec I'ensemble
des Chambres régionales, ont récompensé les entreprises de 1'ESS les plus audacieuses a
l'occasion du Forum national de 'économie sociale et solidaire et de I'innovation sociale de
Niort ce jeudi 19 octobre.

Denis Philippe, président de la Cress Paca, a remis le prix de l'innovation sociale a 1a SAS ESS
« Les Jardins de Soléne », une entreprise de Vaucluse qui valorise les produits déclassés afin de
lutter contre le gaspillage alimentaire tout en développant I'emploi de personnes fragiles,
représentée par Lisa Jarniat. Il était accompagné par Patrice Bodier, directeur délégué de
Poitiers du groupe Caisse des dépots et consignation, et Jean-Baptiste Mougel, directeur des
relations extérieures et communication de Chorum.

« Ce prix ESS national de I'innovation sociale, récompense une entreprise de notre région qui a
de l'audace. Et quelle audace ! Cette SAS collecte des fruits et l1égumes déclassés directement
aupres des producteurs locaux afin de les valoriser en produits frais et de saison. Elle lutte
contre la gaspillage alimentaire en optimisant I'accés aux produits locaux, dans une logique
d’économie circulaire. De plus elle crée de I'emploi pour des personnes en situation de
handicap. Lalégumerie a nécessité un investissement de plus de 300 000 €. Larégion Provence-
Alpes-Céte d’Azur abrite des projets ESS d’envergure, et aujourd’hui, par ce prix, ils ont une
reconnaissance nationale », souligne Denis Philippe, le président de la Cress Paca.

La structure vauclusienne va étre accompagnee tout au long de l'année 2018 par la Chambre
régionale des entreprises de I'ESS de Paca et ses partenaires. Elle a également recu un chéeque
de5 000 €

« Ce prix c’est une reconnaissance de notre volonté de mettre en ceuvre un modéle économique
différent. L'impact social que nous développons donne un sens incroyable a notre travail. 1l est
possible de faire du social et de I'économie, d’étre productifs, d’avoir de la rentabilité. Notre
modele n’est pas courant. Je suis heureuse pour mes salariés et administrateurs qui se sont
impliqués dans le projet. Ce travail collectif a fait émerger de nouvelles idées. Nous donnons
une impulsion pour des besoins peu ou pas satisfaits. Nous luttons contre le gaspillage
alimentaire et pour l'insertion des personnes porteuses de handicap. Et pourquoi pas essaimer
nos idées pour les reproduire dans d’autre régions francaises, nous partagerons notre savoir-
faire. Ce prix national, nous touche vraiment », confie Solene Espitalié, présidente dela SAS ESS
« Les jardins de Soléne ».

Contact presse : Isabelle Cambos
0615 43 23 02 - isabelle.cambos@sfr.fr



Deux autres entreprises ESS de la région ont fait partie des 38 nominés nationaux sur les 248
candidatures recus en 2017 par I'ensemble des Cress : Ecoloc (basée dans les Hautes-Alpes)
retenue dans la catégorie impact social, et Cambuza (basée dans les Bouches-du-Rhone) pour
le prix coup de coeur soumis au vote du public.

« Ces trois lauréats ont été sélectionnées mi-septembre, parmi 21 candidatures, par un jury
régional, représentatif de toutes les familles de I'ESS. Elles seront a I'honneur le 6 novembre
prochain a l'occasion de la remise du prix ESS régional dans les locaux de la Chambre, place
Félix Baret. Ce sera la premiére fois que nous décerneront un tel prix. Il va nous permettre de
mettre en valeur une entreprise ESS qui ceuvre sur le territoire. Nous sommes des gens de
terrain, de proximité. Cette économie autrement, nous pouvons lui donner un coup de pouce,
lorsque son modéle est remarquable. Nous voulons mettre en lumiére la force de I'ESS qui tisse
des liens avec les habitants de la région. Les entreprises méritantes sont nombreuses, pas
toujours connues, alors ce prix régional permet un coup de projecteur sur leurs actions »,
conclut le président.

Les trois candidats de Paca présélectionnés seront mis en valeur dans le book « Les entreprises
qui ont de l'audace ». Ce support de communication donnera un aperc¢u des plus belles
initiatives de I'économie sociale et solidaire.

Retrouvez la vidéo des Jardins de Soléne, prix de l'innovation sociale 2017 sur Youtube :

https: / /www.youtube.com /watch?v=w dQnnsHilE.

Contact presse : Isabelle Cambos
0615 43 23 02 - isabelle.cambos@sfr.fr
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CREATION

Solid’Agri crée une legumerie
3 Pernes-les-Fontaines

Soléne Espitalié a créé
Solid’Agrien 2008. lls’agit
d’une entreprise sociale
et solidaire qui ceuvre
pour l'intégration socio-
professionnelle de per-
sonnes fragilisées, sou-
vent isolées et victimes
de discrimination. La
structure a fété ses neuf
ans en septembre.

oléne Espitalié estanimee
S d'une passion pour les

autres. Aprés son diplome
d'ingénieur en agriculture de
['ISAB Beauvais, elle commence
sa carriére professionnelle au
sein du syndicat «Jeunes agri-
culteurs». Elle se rend compte
de «la difficulté pour les agri-
culteurs de trouver du person-
nel», explique avec détermina-
tion Soléne Espitalié. En 2007,
elle réfléchit & la conduite de
ce projet, en collaboration avec
la MSA qui lui met & disposition
un consultant, avec des groupes
de travail de réflexion. L'inspec-
tion du travail et la MDPH,
Maison départementale des
personnes handicapées, sont
également consultées. Ce pro-
jet s'inscrit parfaitement dans

'ESS, économie sociale et
solidaire.

Un projet réfléchi en 2014
La directrice de la structure
fourmille de projets. Depuis trois
ans, elle réfléchit a une valori-
sation des fruits et legumes
Jaissés sur les champs qui ont
un défaut d'aspect et sont donc
non commercialisables dans le
circuit traditionnel.

Elle pense pouvoir les récolter
et les transformer en produits
valorisés, a destination des
collectivités, cantines etcréches
notamment. Lidée fait son che-
min. Début 2017, le projet est
lancé avec 300 000 euros
d'investissement finance par
un crédit-bail et des fondations
de mutuelles notamment.

Les travaux sont lancés sur le
local qui se situe sur lazone de
Prato, & Pernes-les-Fontaines.
«Nous avions la chance de louer
ce local & un prix correct et de
disposerd’unesurfaoede%[)m‘.
Ce projeta donc pu se concré-
tiser sur le méme lieu que nos
bureaux et vestiaires.

«Les travaux comportent diffé-
rentes salles avec des machines
(épluchage, coupage mais éga-

lement sous vide). Le principe
delamarche enavantnécessaire
4 une bonne hygiéne a bien
avidemment é&té respecté.

Une équipe de dix salariés
L'équipe a grandi depuis sa
création en 2008. Elle compte
désormais dix personnes dont
la directrice et deux chefs
d’équipe. Avec ce nouveau
projet, le recrutement d'unres-
ponsable atelier estfort probable.
«Cette nouvelle diversification
de notre association doit étre
profitable & nos salariés car elle
permetira bien les occuper dans
des temps saisonniersde récolte
plus faible comme en automne.
|| va falloir complétement réor-
ganiser I'emploi du temps des
équipes».

Des collectivités

déja sur le coup

Plusieurs municipalités ont déja
manifesté leur intérét pour la
démarche afin d'approvisionner
leurs cuisines centrales, ainsi
que des structures fournissant
des plats préparés pour les
maisons de retraite et les
créches. La structure de la legu-
merie, qui va s'appeler les Jar-
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dins de Soléne, va en effet les
approvisionner en légumes crus,
frais et locaux, préts & cuisiner
ou & consommer.

«Pour optimiser cela, il nous
reste & pousser notre réflexion
surlamutualisation logistique»,
souligne Soléne. Ce circuit de
distribution s'inscrira ainsi par-
faitement dans un mode en
&conomie circulaire.

Lutte contre le gaspillage
Concernant ce projet, qui vise
la lutte contre le gaspillage
alimentaire, sujet d'actualité, la
directrice souhaite le compléter
par une notion de recyclage.
Les déchets d'épluchures seront
ainsi valorisés en compostage
dans des procédés de métha-
nisation sur le département et
en collaboration avec'entreprise
du Var, Mini green power. Ajou-
tons que Solid’Agri a postulé a
un concours international :
Ashoka et American Express
qui sélectionnent 100 entrepre-
neurs sociaux a traversle monde
Et, cette année la légumerie en
fait partie. De quoi élre fier...
CH



Le Dauphiné, 9 octobre 2017

L'ENTREPRISE DU MOIS | Solid"agri va ouvrir son propre laboratoire de reconditionnement

Une légumerie pour récupeérer
les produits abimes

Solid’Agri en 2008.

L'entreprise sociale et
solidaire ceuvre pour l'inté-
gration socio-profession-
nelle de personnes fragili-
sées, souvent isolées et vic-
times de discrimination. La
structure vient de féter ses
9 ans cet été.

Soléne Espitalié est ani-
mée d'une passion pour les
autres. Apres son diplome
d'ingénieur en agriculture
de I'ISAB Beauvais, elle
commence sa carriere pro-
fessionnelle au sein du syn-
dicat des Jeune agricul-
teurs, Elle se rend compte
de la difficulté pour les
agriculteurs de trouver du
personnel.

« J'al eula chance de ren-
contrer une association en
Alsace qui mettait a dispo-
sition des agriculteurs, des
personnes en situation de
handicap. J'ai trouveé l'idée
intéressante je me suis lan-
cée dans l'aventure ».

Sulﬂénu Espitalie a cree

 un projet de légumerie

L'association qui compte a
e jour 150 clients du mon-
de agricole est désormais
basée sur la zone de Prato,
a Pernes-les-Fontaines.

Depuis deux ans, Scléne
Espitalie reflechit a un pro-
jet de diversification de
l'activité, a savoir la trans-
formation des fruits et lé gu-
mes, et plus précisément la
création d'un laboratoire.
« L'objectif de cette nou-
velle activité est de pouvoir
occuper les neuf salaries de
I'entreprise lors des pério-
des plus calmes, apres les
recoltes, Nous avons ainsi
récolté sur les champs des
legumes qui ont un deéfaut
d'aspect. » Le projet est de
valoriser les produits non
commercialisables sur le
circuit traditionnel.

"Nous avons la chance
d'avoir un grand local de
450 metres carrés en loca-
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Soléne Esplllé. la directrice de Solid’agri.

tion sur cette zone de
Prato ».

Les travaux ont commen-
cé début 2017 et se sont
terminés sur le mois de sep-
tembre. Tout est désormais
prét pour 'ouverture en oc-
tobre,

" L'ensemble du projet
cotte la bagatelle de
300 000 €. " Pour cela, nous
avons fait un crédit-bail et
fait appel a des fondations.
L'ensemble du laboratoire
a été congu pour respecter
le principe de la marche en
avant en terme d'hygiéne
. Des meubles froids ainsi
que des machines d'éplu-
chage, de tranchage et
sous vide ont été acquis.
Deux lignes de fabrication
seront a disposition de
I'équipe.

Ce projet d'économie cir-
culaire doit trouver des
clients. Des contrats sont

déja signés avec des collec-
tivités pour les cantines
comme mais également les
creches. La ville d’ Avignen
est déja partie prenante,

Une réorganisation

d'équipe
Ce projet va bien évidem-
ment nécessiter une réor-
ganisation de 1l'équipe.
Cette demiere va désor-
mais se partager entre les
travaux dans les champs et
dans ce laboratoire. Il va
falloir revoir les horaires.
« Pour ce faire, je vais
m'appuyer sur les deux
chefs d’eéquipe actuels et
j'ai espoir d'embaucher un
responsable de fabrica-
tion »,

Olivier MUSELET

Contact : 04 8884 52 76
Site : www.solidagri.com

Lutter contre le gaspillage

n plus de la lutte évidente contre le gaspillage alimen-

taire, Solene Espitalié a eu une idée de valorisation
des déchets. En effet, les épluchures de legumes pour-
ront étre mises en compostage et dans un projet de
méthanisation. A ce sujet, des discussions sont en cours
avec une entreprise du Var, Mini green power gqui valori-
se ses déchets en méthane. La structure s'inscrit parfaite-
ment dans la démarche ESS, économie sociale et solidai-
re, et plus particulierement 1'économie circulaire qui
consiste a fravailler en circuit local le plus possible

Un prix mondial a Berlin

lle n'en revient toujours pas. Soléne Espitalié vient de

recevoir la réponse en septembre, “J'ai candidaté
pour un concours international appelé Ashoka qui est
une ONG internationale. La légumerie qui s'appellera
“Les Jardins de Seléne” est retenue parmi les finalistes,
du monde entier, dont 20 projets européens. L'équipe
sera done recue a Berlin, *




