CELLIER pv PERIGORD

50 ans d’Histoire

Au service des Collectivités, des Professionnels et des Particuliers depuis 50 ans, Cellier du Périgord, maison
familiale installée en plein cceur de Sarlat, met en lumiere I’ouvrage et le savoir-faire des petits producteurs.

Profitant d’une expérience qui perdure depuis trois générations, Cellier du Périgord sera pour vous le gage de
produits gourmets de qualité, artisanaux, voire bio, fabriqués en France exclusivement et livrés dans des
délais scrupuleusement respectés.
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Qui sommes-nous ?

Cellier du Périgord est une epicerie fine fondée en 1973 par Albert Secondat et est aujourd’hui gérée par son
petit-fils, Francois Secondat.

Albert Secondat fut « marchand de vin » pour Alexis Lichine, surnommé le « pape du vin » et auteur du célébre
ouvrage de référence « L’Encyclopédie de la Vigne et du Vin ». Alexis Lichine avait créé une société de négoce,
qui sélectionnait les meilleurs vins de France chez les producteurs les plus réputés, pour les vendre sous sa
marque a une clientele raffinée. Albert Secondat s’inspira de cette méthode et appliqua a la gastronomie
Périgourdine le méme principe de sélection que pour les vins. Il avait une grande connaissance du terrain et
cotoyait tous les producteurs de foie gras de la région, puisqu’ils étaient ses clients. Il n’y avait plus qu’a leur
présenter le projet : fabriquer les produits pour les proposer sous la marque « Cellier du Périgord ».

Le principe n’a pas changé depuis maintenant 50 ans : nous faisons fabriquer par les meilleurs producteurs de
la région I’essentiel de nos spécialités de foie gras, confits d’oie et de canard, patés, confiseries...

Passionnés de gastronomie et de vin, nous avons développé une activité de caviste (patrimoine génétique
oblige), pour laquelle nous cherchons, découvrons et proposons les plus beaux crus de la région: de vins du Sud-
Ouest, BIO, biodynamiques et conventionnels.

Nous sommes également fabricants de paniers gourmands et composons pour vous, des assortiments de
spécialités que vous pouvez commercialiser ou offrir a vos bénéficiaires, collaborateurs ou simplement pour
vous faire plaisir.
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Nos engagements

Des paniers gourmands congus sur-mesure par notre equipe commerciale, sur simple demande.
50% de nos paniers fabriqués par un ESAT local.
Des producteurs et artisans sélectionnés avec soin pour leur constance et la qualité de leur travail.

Des spécialités gastronomiques fabriquées en France (Dordogne, Lot, Lot-et-Garonne,
Gers...majoritairement).

Plus de 2000 références d’épicerie fine parmi lesquelles vous retrouverez les plus beaux crus du Sud-
Ouest, des foies gras labellisés IGP Périgord, des charcuteries fines, des douceurs artisanales, etc.

Une société engagée pour la protection de I’environnement (particules de calage bio et
biodégradables, des valisettes en carton fabriquées a partir de foréts gérées durablement, ruches
implantées sur notre site de production, ...).
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